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RESOL UCION CONJUNTA 16/2018
SECRETARIA DE REGULACION Y GESTON SANITARIA (SRy GS) -
SECRETARIA DE ALIMENTOSY BIOECONOMIA (SA.y B.)

Cadigo Alimentario Argentino. Sustitiyase €l inc. 1 del
Articulo 1081 Practicas Permitidas perteneciente al
Capitulo X111 Bebidas Fermentadas.

Del: 01/11/2018; Boletin Oficial 14/12/2018.

VISTO e Expediente N° 1-0047-2110-4227-17-9 del Registro de la ADMINISTRACION
NACIONAL DE MEDICAMENTOS, ALIMENTOSYy TECNOLOGIA MEDICA; y
CONSIDERANDO:

Que la CAMARA DE LA INDUSTRIA CERVECERA Y MALTERA ARGENTINA
solicité la incorporacion a Cédigo Alimentario Argentino del aditivo aginato de
propilenglicol (INS 405), como un estabilizante de espuma.

Que € aginato de propilenglicol es un aditivo utilizado en la industria cervecera
internacional (Brasil, Uruguay, entre otros).

Que la COMISION NACIONAL DE ALIMENTOS (CONAL) decidio6 incorporar, a dicho
codigo, unalista de aditivos y coadyuvantes permitidos parala elaboracion de cerveza.

Que en € proyecto de resolucién conjunta tomé intervencion el CONSEJO ASESOR DE LA
COMISION NACIONAL DE ALIMENTOS (CONASE) y se someti6 ala Consulta Pablica.
Que la COMISION NACIONAL DE ALIMENTOS ha intervenido, expidiéndose
favorablemente.

Que los Servicios Juridicos Permanentes de los organismos involucrados han tomado la
intervencién de su competencia.

Que se actlia en virtud de las facultades conferidas por los Decretos Nros. 815/99, 174/2018,
sus modificatorios y complementarios.

Por ello,

La Secretaria de Regulacion y Gestion Sanitariay el Secretario de Alimentosy Bioeconomia
resuelven:

Articulo 1°.- Sustitiyase €l inc. 1 del Articulo 1081 “Practicas Permitidas’ perteneciente al
Capitulo XIII “Bebidas Fermentadas’ del Cbdigo Alimentario Argentino, €l que quedara
redactado de la siguiente manera:

“Articulo 1081:

1. Précticas permitidas:

a) El agua potable a utilizar en el braceado podra ser modificada Unicamente en su pH y
dureza previamente a su utilizacion.

b) El tratamiento con sustancias tales como: tierra de infusorios, carbon activado, tanino
albumina, gelatina, bentonita, alginatos, gel de silicey caseina.

Se admite el uso de poliamidas autorizadas y de polivinil polipirrolidona, siempre que los
polimeros empleados respondan a las siguientes exigencias: no cederdn més de 50 mg de
productos solubles por kg en cada solvente cuando se mantenga en ebullicion o reflujo
durante tres horas en agua, acido acético a 5% v/v y alcohol a 50% v/v.

c) La filtracion con materias inocuas tales como papel, pasta de papel, celulosa, telas de
algoddn o fibras sintéticas, tierra de infusorios, perlita, carbon activado.

d) Laadicion de extracto de [Gpulo alos mostos.
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€e) La adicion de enzimas taes como amilasa, papaina, pepsina, gluconasas y
amiloglucosidasas.

L as enzimas deben ser obtenidas por procesos que remuevan |os organismos celulares vivos.
f) La pasteurizacion o esterilizacion por medios fisicos.

g) La carbonatacion con anhidrido carbonico que responda a las exigencias del Articulo 1066
del presente Cédigo.

h) El agregado de agua potable a fin de reducir el valor del extracto en el mosto original
cuando se utilicen mostos concentrados en |la elaboracion.

1) Uso de Aditivos permitidos

ADITIVOS PERMITIDOS EN LA ELABORACION DE CERVEZA:

S ADITVG FUNCION LIMITE PROPUESTO gf00g
405 Alginato de Propilanglicol Estabilizante 0,007
300 Acido Ascorbico Anticxidante/estabilizants 0,03 como ac. ascorbico
301 Aszcorbato de Sodio Anticxidante/estabilizants 0,03 como &c. ascdirbico
302 Azcorbato de Calcio Anticxidante/estabilizants 0,03 como &C. ascorbico
303 Ascorbato da Potasio Anticxidante/estabilizants 0,03 comio &C. ascorbico
15 Acidao Eritorbico Antioxidante/estabilizants 0,01 como ac. aritorbico
1 L] Eritorbato de Sodio Antioxidante/estabilizants 0,01 como ac. ertdrbico
220 Dicxido de Azufre Anticdidante 0,005 como S0, sdlo o en
iy Suliito de Sodio Antioxidante comb.
222 Sulfito acido da Sodio Anticdidante
223 Metasulfito de Sodio Anficidante
224 Meatasulfito de Potasio Anticddante
205 Sulfito de Pofasio Anfimdidanta
227 Sulfito acido de Calcio Anficdidanta
228 Suffito acido de Potasio Anficcidants
530 Tiozulato da Sodio Arficecidante
270 Acido Lactico (L-, D- y DL Reqg. do Acidaz quantum satis
296 Acido Malico (L-D-) Reg. de Acidez quantum satis
330 Acido Citrico Reqg. da Acidez quanturm satis
338 Acido Fosfdrico, ac. Ortofosfirico Reg. de Acidaz 0,044 como P
900 Dimetilpolisiloxano, Dimatilsilicona, Antiespumants 0,001
Polidimetil siloxano
150¢ Caramalo | - Simpla** Coloranie 5.0
150a Caramalo lll - Caramelo aménico™ Colorante quantum satis
150d Caramaio IV - Caramelo suffito Colorante 5.0
amanico™
101 Riboflavina Coloranie o,m
120 Carmin de Cochinilla, y sus sales de Colorante 0,01 como &c. caminico
MNa, K, NH4y Ca
1401 Clorofila Colorante guantum satis
182 Rojo de Remolacha, Botaina Colorante quantum satis
1804 Carotenos: extractos Naturales Coloranie 0,06

** El refuerzo de la coloracidn de les cervezas con colorante caramelo obtenido exclusivamente con azicar refinedo o dextrosa y con
axitractos de malta tostados.®

Art. 2°.- La presente resolucién entrard en vigencia a partir del dia siguiente a de su
publicacion en el Boletin Oficial.

Art. 3°.- Registrese y comuniquese a quienes corresponda. Dése a la DIRECCION
NACIONAL DEL REGISTRO OFICIAL parasu publicacion. Cumplido, archivese.

Josefa Rodriguez Rodriguez; William Andrew Murchison.
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