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RESOL UCION CONJUNTA 33/2019
SECRETARIA DE REGULACION Y GESTON SANITARIA (SRy G.S) -
SECRETARIA DE ALIMENTOSY BIOECONOMIA (SA.yB.)

Cdédigo Alimentario Argentino. Sustitucién del
Articulo 1279.
Del: 22/11/2019; Boletin Oficial 27/11/20109.

VISTO e Expediente N° EX-2018-66595469- -APN-DERA#ANMAT del Registro de la
ADMINISTRACION NACIONAL DE MEDICAMENTOS, ALIMENTOS Y
TECNOLOGIA MEDICA, y

CONSIDERANDO:

Que la Direccién Nacional de Promocién de la Salud y Control de Enfermedades Crénicas
No Transmisibles (DENT) de la SUBSECRETARIA DE PROMOCION DE LA SALUD Y
PREVENCION DE LA ENFERMEDAD de la SECRETARIA DE PROMOCION DE LA
SALUD, PREVENCION Y CONTROL DE RIESGOS de la SECRETARIA DE
GOBIERNO DE SALUD del MINISTERIO DE SALUD Y DESARROLLO SOCIAL
presenté una propuesta de modificacion y actualizacion del Codigo Alimentario Argentino
(CAA) referida a establecer limites méximos de sodio para determinados productos
contemplados en €l Articulo 1.279.

Que en lo que refiere a la reduccion del consumo de sodio, en e afio 2009 € entonces
MINISTERIO DE SALUD impulsd laincitativa“Menos Sal, Mas Vida’, lacual propiciala
reduccion del consumo de sal por parte de la poblacion argentina.

Que en € afo 2011 se consolido la iniciativa mencionada precedentemente a través del
acuerdo de reducciones de sodio en determinados grupos de alimentos procesados y
envasados por medio de la suscripcion de “Convenios de Reduccion Voluntaria y
Progresiva del Contenido de Sodio de los Alimentos Procesados’ celebrados entre el
entonces MINISTERIO DE SALUD, e entonces MINISTERIO DE AGRICULTURA,
GANADERIA Y PESCA vy las principales camaras e industrias de alimentos de nuestro
pais.

Que en € afo 2013 se sanciond la Ley N° 26.905 que promueve la reduccién del consumo
de sodio de la poblacion, siendo reglamentada por €l Decreto N° 16 de fecha 4 de enero de
2017.

Que en € afo 2016 por medio de la Resolucion N° 732 de fecha 6 de junio de 2016 del
entonces MINISTERIO DE SALUD se crea e Programa Naciona de Alimentacion
Saludable y Prevencion de Obesidad, bajo la érbita de la Direccion de Promocion de la
Salud y Control de Enfermedades No Transmisibles (DENT), quien entre sus objetivos se
propone coordinar con las éreas dedicadas a nutricién y alimentos dentro del ex -
MINISTERIO DE SALUD -Ingtituto Nacional de Alimentos (INAL) y la Comisién
Nacional de Alimentos (CONAL)-, como asi también articular con otros actores del estado
gue se encuentran involucrados en la materia - e INSTITUTO NACIONAL DE
TECNOLOGIA INDUSTRIAL, organismo descentralizado en la orbita del entonces
MINISTERIO DE PRODUCCION, & ex - MINISTERIO DE AGROINDUSTRIA, € ex -
MINISTERIO DE PRODUCCION, etcétera- alos fines de promover la reduccion de sodio
de alimentos procesados.

Que e mencionado Decreto N° 16/17 cred la Comision Nacional Asesora para la
Promocion de la Reduccion del Consumo de Sodio.
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Que en virtud de la normativa citada, la aludida Direccion de Promocién de la Salud y
Control de Enfermedades Crénicas No Transmisible, procedié a convocar a la citada
Comisién Nacional Asesora para la Promocion de la Reduccién del Consumo de Sodio,
para consensuar tanto con sus miembros gubernamentales como con |os representante del
sector privado, universidades, centros de investigacion y organismos no gubernamentales
especializados en la materia, la propuesta de los valores de sodio a reducir para dar
cumplimiento alo requerido por laLey N° 26.905.

Que en e marco de la mencionada Comision Nacional, se concertaron los contenidos
maximos de sodio, para productos tales como salsas a base de tomate, salsa golf y salsas a
base de kétchup con los cuaes se propicia la reduccion del consumo de sodio de la
poblacion, redundando esto en beneficios parala salud.

Que la Comision Nacional de Alimentos (CONAL) acordd modificar en €l Capitulo XVI
del Cédigo Alimentario Argentino (CAA), los Articulos 1.279, referido a Salsa, Aderezo o
Alifio y 1.283 referido a Aditivos permitidos para este tipo de productos y suprimir el
Articulo 1.290 referido a Tucos.

Que por otra parte la mencionada Comision Naciona de Alimentos (CONAL), acordd
incorporar al mencionado Codigo las Salsas a base de tomate en €l Articulo 1.283.

Que, asimismo, se vio la necesidad de incorporar €l Articulo 1.284 bis para definir Aderezo
abase de kétchup y el Articulo 1.284 ter para definir Salsa Golf.

Que en e proyecto de resolucion tomo intervencion el Consgjo Asesor de la Comision
Nacional de Alimentos (CONAL) y se sometié a consulta publica.

Que la Comision Naciona de Alimentos (CONAL) ha intervenido expidiéndose
favorablemente.

Que los Servicios Juridicos Permanentes de los organismos involucrados han tomado la
intervencién de su competencia.

Que se actua en virtud de las facultades conferidas por los Decretos Nros. 815 de fecha 26
de julio de 1999 y N° 174 de fecha 5 de marzo de 2018 sus modificatorios y
complementarios.

Por ello,

La Secretaria de Regulacion y Gestion Sanitaria y e Secretario de Alimentos y
Bioeconomia resuelven:

Articulo 1°.- Sustituyese € Articulo 1.279 del Cdodigo Alimentario Argentino, e que
guedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 1.279: Con la denominacion de Salsa,
Aderezo o Alifio, se entienden los productos elaborados que se utilizan para modificar el
sabor y/o aroma de ciertos alimentos o preparaciones alimenticias o coquinarias.

Para su elaboracion podran utilizarse:

a. Alimentos de origen animal y/o vegetal contemplados en el presente Codigo.

b. Especias o condimentos, extractos, aromatizantes, aceites esenciales, cloruro de sodio.

c. Edulcorantes nutritivos. azicar blanco o comun, dextrosa, azUcar invertido, jarabe de
glucosa 0 sus mezclas, miel.

d. Jugos Vegetaes, Vinagres.

e. Aditivos permitidos en €l presente cddigo.

Debera cumplimentar |as siguientes condiciones:

1. Cada uno de los componentes y aditivos deberd responder a las caracteristicas de
identidad y pureza que le son propias.

2. No presentaran signos de alteracién producidos por agentes quimicos o biol 6gicos.

3. Estarén envasados en reci pientes bromatol 6gicamente aptos.

Las sdsas, aderezos o alifios no definidos taxativamente en el presente Codigo podran
rotularse con nombres de fantasia 0 en su defecto como: Salsa, Aderezo o Alifio abase de...,
cuando correspondiere”.

Art. 2°.- Sustitiyese el Articulo 1.283 del Cddigo Alimentario Argentino, €l que quedara
redactado de la siguiente manera: “Articulo 1.283: Con la denominacion de Salsas a base de
tomate se entiende, a aquellas salsas cocidas sobre la base de extractos de tomate y/o
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tomates sanos y limpios; con o sin agregado de vegetales (zanahoria, cebolla, pergjil, laurel,
go, gi molido, pimiento, etcétera), aceite; sazonado con diferentes sustancias y aditivos
autorizados; envasados en recipi entes bromatol 6gi camente aptos.

Deberan cumplir con lo establecido en el Articulo 1.279. Tendra como méximo 315 mg de
sodio/100 g de producto. Este producto se rotulard como “ Salsas a base de tomate”. Podran
denominarse “ Tuco” a aquellas salsas de este tipo, destinadas a condimentar pastas”.

Art. 3°.- Incorpérase el Articulo 1.284 bis del Cddigo Alimentario Argentino, e que
guedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 1.284 bis. Con la denominacion de
Aderezo a base de kétchup, se entiende la Salsa, Aderezo o Alifio elaborada con kétchup o
con los ingredientes constitutivos del kétchup y, €l agregado de otras sustancias alimenticias
contempladas en el presente codigo.

Debera cumplir con los requisitos establecidos en e Articulo 1.279. Tendra como maximo
970 mg de sodio/100 g de producto.

Estos productos podran rotularse como: “ Salsa, Aderezo o Alifio a base de Kétchup”.

Art. 4°.- Incorpérase e Articulo 1.284 ter del Codigo Alimentario Argentino, € que
guedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 1.284 ter: Con la denominacion de
Salsa golf, se entiende a la Salsa, Aderezo o Alifio, emulsionada constituida por aceite
vegetal, con huevo o yema de huevo y con € jugo y pulpa de tomates frescos, sanos,
l[impios, maduros (pudiendo ser reemplazado parcial o totalmente por concentrados de
tomates), sazonada con diferentes sustancias aimenticias contempladas en el presente
codigo. Debera cumplir con los requisitos establecidos en el Articulo 1.279. Tendra como
maximo 850 mg de sodio/100 g de producto.

Este producto se rotulard “ Salsa Golf”.

Art. 5°.- Suprimese €l Articulo 1.290 del Cédigo Alimentario Argentino.

Art. 6°.- La presente resolucion entrard en vigencia a partir del dia siguiente a de su
publicacion en el Boletin Oficial. Otérgase a las empresas un plazo de DIECIOCHO (18)
meses para su adecuacion.

Art. 7°.- Registrese, comuniquese, dése a la DIRECCION NACIONAL DEL REGISTRO
OFICIAL y archivese.

Josefa Rodriguez Rodriguez; William Andrew Murchison.
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